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El esfuerzo y la constancia convertido en sutileza y elegancial

" f
Marcos Eguren
FINCA Finca La Nieta, Paganos-Laguardia, Rioja Alavesa.
Do Calificada Rioja
VINEDOS Superficie: 1.78 Has. Altitud: 525 m. Suelo arcillo-calciareo. Afio de

plantacion: 1975. Plantacién de alta densidad (2,70*1,10) y en espaldera.
3.367 por hectarea (6.911 cepas en total). Abono organico con periodicidad
bianual. Cultivo del vifiedo respetuoso con el entorno y el medio ambiente,
con minima intervencion, una perfecta adaptaciéon al RerroirZ y sin la
utilizacion de herbicidas ni productos sistémicos, en consonancia con los
biorritmos de la naturaleza.

RENDIMIENTO Rendimiento medio 2022: 31,5 Hl./ Ha.

VENDIMIA Vendimia: Exclusivamente manual con rigurosa seleccién de los frutos que
estén en optimas condiciones sanitarias y de maduracién en vifiedo y en
bodega mediante una mesa de seleccidn. Despalillado manual y seleccién
rigurosa grano a grano.

Fecha de la vendimia: 28 de septiembre de 2022.

VARIEDAD Tempranillo 100 %

ELABORACION VINIFICACION: Despalillado manual y seleccién rigurosa grano a grano. v —m& !
Maceracidn pre-fermentativa en frio a 62 C durante 5 dias. £ “
FERMENTACION: Fermentado en pequefios tinos de roble de 20 hectdlitros

de capacidad a 262 C con levadura autdctona seleccionada del propio vifiedo. LA NIETA
Pisado 2 veces al dia durante los primeros dias de fermentacién y 1 vez al dia J

durante los dias restantes en maceracion sin pisado.
MACERACION: Con hollejos durante 19 dias.

FERMENTACION MALOLACTICA: En barrica nueva de roble francés.
ENVEJECIMENTO: 16 meses en barrica nueva de roble francés.

RIOjA

ENOLOGO Marcos Eguren

ANADA:

Importantes precipitaciones en el periodo otofial, especialmente en noviembre y diciembre, llegandose a acumular hasta 250 L/m2. El comienzo del
afio 2022 se caracteriza por meses de enero y febrero muy frios y secos, registrandose fuertes heladas en este ultimo.

En marzo y abril se registran precipitaciones normales para la época. La brotacion se produce a mediados de abril. El desarrollo vegetativo se
desarrolla a un ritmo normal, hasta la segunda semana de mayo, en la que se registran temperaturas altas para la época, de hasta 372C que, junto
con la humedad del suelo, hacen que se acelere el desarrollo vegetativo.

El final de la floracién se produce en torno al 7 de junio, dia en la que comienza una ola de calor que durara hasta el dia 20, en la que se registran
temperaturas de hasta 422 C.

Los primeros granos de envero se ven en torno al 15 de julio, fecha en la que la vifia tiene un vigor importante a pesar de las escasas precipitaciones
registradas tras la floracion. Entre el 11 y el 24 de julio, el vifiedo se ve afectado por una ola calor con maximas de hasta 432 y temperaturas
constantes en torno a los 402 C. En la ultima semana de julio y la primera de agosto, se ve el envero generalizado, que se desarrolla con
temperaturas normales en estas fechas, entre 142C y 302C. Debido a las altas temperaturas y a la ausencia de lluvias, la vifia empieza a sufrir estrés
hidrico. A partir de la segunda semana de agosto se producen tormentas que oscilan entre los 15 y los 25mm Estas tormentas de agosto y la ligera
disminucién de las temperaturas provocan un aumento del tamafio del grano, sin llegar a valores habituales.

Se inicia el mes de septiembre con temperaturas relativamente altas para la época, en general, los dias trascurren con poco salto térmico dia-noche
y con una muestra de ligero estrés hidrico en la vifia, lo que ocasiona que la maduracion se desarrolle de manera absolutamente irregular, incluso
en algunos vifiedos con un pardn importante que llegd a alcanzar hasta practicamente dos semanas, lo que obligd a hacer un control diario de todas
las parcelas para realizar una vendimia totalmente selectiva.

La vendimia, de una climatologia realmente excepcional, comienza con tres semanas de adelanto - el 14 de septiembre para las variedades blancas y
el 20 de septiembre para las variedades tintas - y se desarrolla durante 40 dias, un periodo mucho mas largo de lo habitual. La vendimia nos deparé
sorpresas en cuanto a la calidad y cantidad del fruto, con una cantidad ligeramente superior a la esperada y la calidad con unos pequefios
desequilibrios de acidez, pero muy equilibrada en cuanto a la estructura tanica, fendlica, aromatica y de azucar ligeramente inferior a un afio
normal.
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