VINEDOS Y

SIERRA CAN TABRIA

ALABASTER 2022

“La identidad del Terroir de Toro. Elegante, con un gran equilibrio y un final largo y

sedoso”
MARCOS EGUREN
ENOLOGO
origen Vinedos Propios, Valmediano, La Jara y Marinacea situados en -
Toro (Zamora).
DO Toro
viiiedo 11,5 Ha. de vinedos prefiloxéricos de mas de 100 anos de edad.

El cultivo del vinedo es respetuoso con el entorno y el medio
ambiente, con minima intervencion, una perfecta adaptacion
al ‘terroir’ y sin la utilizacion de herbicidas ni productos
sistémicos, en consonancia con los biorritmos de la
naturaleza. La poda se realiza en vaso y el abonado con
materia organica

rendimiento 1,1 HL./ Ha.

variedad Tinta de Toro (100 %), seleccion masal de Tinta de Toro de los
vinedos con una identidad muy marcada dentro de la zona,
adaptada perfectamente al clima y al suelo de la zona.

vendimia 10 de septiembre de 2022
La vendimia se realizo de forma exclusivamente manual con
rigurosa seleccion de los frutos en Optimas condiciones
sanitarias y de maduracion en vinedo y en bodega.

elaboracion La elaboracion se lleva a cabo haciendo una seleccion grano a

grano tras el despalillado manual. Fermentado en depdsitos =%
abiertos, pisado tradicional y remontados muy suaves. Al

ALABASTER

Continta la fermentacion y maceracion que tiene lugar
durante 19 dias a 25°C de temperatura y termina con la
fermentacion malolactica en barrica.

envejecimiento 18 meses en barrica nueva de roble francés (100%).
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