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“Ca identidad del Terroir de Toro. Elegante, con un gran equilibrio
y un final largo y sedoso”

Marcos Egtiren

FINCA Vifiedos Propios, Valmediano, La Jara y Marinacea situados en Toro (Zamora).
VINEDOS Superficie: 11,5 Ha. Edad: Vifiedo prefiloxérico de m% de 100 afio de edad.

Culti( o del (ifiedo re petuo o co) el e)tor) o y el medio am+ie) te, co) m,) ima
i) ter(e) ci- ), u) a perfecta adaptaci-) al .terroir/y i) la utiliaci-) de ler+icida
)i producto i témico , e€) co) o) a)cia co) lo +iorritmo de la ) aturaleQa. Tipo
de poda: 2o0da corta e) (a o. A+o) o: Materia Or3% ica.
Rendimiento medio 2021: 11,1 Hl4Ha.
RENDIMIENTO Vendimia: Exclu i(ame) te ma) ual co) ri3uro a elecci-) de lo fruto 5ue e té)
VENDIMIA e) - ptima co)dicio) e a)itaria yde maduraci-) e) (ifiedoye) +ode3a.
echa de la vendimia: 11 de Septiem+re de 6061.

VARIEDAD Ti)ta de Toro 7100 89 pla)tada e) pie directo y aut-cto)a. Adaptada
perfectame) te al clima y al uelo de la 0o) a.

E:A; ORACION VINIFICACION: Despalillado manual, seleccién grano a grano. Ferme)tado e)
dep- ito a+ierto , pi ado tradicio) al y remo) tado muy ua(e .
FERMENTACION Y MACERACION: Co) 1lollejo dura)te 19 d,a a 65@ de
temperatura.
FERMENTACION MA: O: ACTICA: E) +arrica.
ENVEECIMIENTO: 1ICme e e) +arrica ) ue(a de ro+le fra) cé 71008 9

ENO: ODO Marco E3ure)

ANADA:

Tra la (e) dimia de 6060, e) co) tramo u) otofio llu(io oy co) temperatura ua(e , pero de) tro de la e tad, tica de lo NIitimo 10 afio . :le3a) do a
caer 160 14m6. El i) icio de e) ero de 6061 cue) ta co) u) fre) te muy fr,o y a+u) da) te precipitacio) e de ) ie(e, Filome) a®y e3uido de temperatura
muy +aja 5ue alca) Oa) lo FL6@.

El fr,o e prolo) 3a 1a ta la tercera ema)a de e) ero. :a ) ie(e ju) to co) el de lielo le) to y paulati) o pro(oca) u)a muy +ue) a de i) fecci-) del uelo,
aume) ta) do la ) itrificaci- ) y u) +ue) i) creme)todela re er(a 1,drica .

El fi) al del i) (ier) o trae temperatura ua(e 5ue da) pa o a la +rotaci-) dura)tela e3u)da ema)a de a+ril.

Ocurre) lelada de di(er aco) ideraci-) lo d,a 1Py 1C de a+ril cau a) do dafio de u) a 3ra) (aria+ilidad, depe) die) do de la Oo)a , o+re todo de
la m% tard,a Oe) lo (ifedo m% (iejo lle3a) a er de u) 16 0 158. Se o+ er(a u)a +ajada de la temperatura e) el fi) al de a+ril y mediado de
mayo 5ue pro(oca) u) de arrollo le) to e) la (e3etaci-) .

Su+e) la temperatura a partir de mediado de mayo, i) ici% do e la floraci-) e) lo primero d,a de ju)io, prolo) 3% do e 1a ta mediado de e te
me 7LJF169y e dura) te el periodo de floraci- ) cua) do lay torme)ta y temperatura i) e ta+le Sue pro(oca) u)a fecu) daci-) irre3ular e) al3u) o
(ifiledo , i) em+ar30,) o0 e o+ er(a) ataSue de mildiu u otra e)fermedade .

A partir del 16 de ju) io lay u) aume)to de la temperatura 5ue acelera) el ciclo (e3etati(o y pro(oca) u)a +ue) a multiplicaci-) celular. E) e te
periodo lay al3u) a torme)ta , pero de forma ai lada. A primero de julio e itNala (ifia e) el e tadio (e3etati( o tamafio 3ui a) te.

Au e) cia total de llu(ia e) e te periodo y do)de la temperatura dura)te la primera ema)a de ju)io o) i3uale o i)feriore a la media, )o
upera) do lo 6C3rado de m%ima. E a partir de mediado de julio, co) u) aume) to de la temperatura , 5ue e reacti(a el ciclo de la (ifia.

Comie) Oa el e) (ero la NIitima ema) a de julio.

;0 primero d,a dea3o toe)co)tramo temperatura de)tro de la mediay au e) cia total de llu(ia

Dura) te lo primero d,a de Septiem+re Alu(ia Sue (aria e3N) la 0o)a 9e) tre 10f60 14m6 5Sue fa(orece) el e5uili+rio e) la di ti) ta maduracio) e

fi iol- 3ica, fe) - lica y arom%ica. :le3a) do la primera parcela au)a maduraci-) optima, e)tre el 10y el 1Hde eptiem+re, co) u) a a) idad perfectay
u) 3ra) eSuili+rio e) todo lo par%metro .

lu(ia i) termite)te del 1) al 16 de eptiem+re, o+li3a) a parar la (e)dimia, Sue e rea)udar% el 61 de eptiem+re, i) apreciar e )i)3u)a

co) ecue)ciae) la calidad de lo racimo . A partir de fi) ale de eptiem+re +aja) co) idera+leme)te la temperatura y au e)cia de precipitacio) e ,
lace) a ,5ue etermi)e la(e)dimiadelo (ifiedo m% j-(e)e co) u)a calidad excele) te y u) a ca) tidad li3erame) te uperior a lo pre(i to.
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