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“LCa identidad del Terroir de Toro. Elegante, con un gran equz[z6no
y un final largo y sedoso”
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FINCA Vifiedos Propios, Valmediano, La Jara y Marinacea situados en Toro
(Zamora).
VINEDOS Superficie: 11,5 Ha. Edad: Vifiedos prefiloxéricos de mas de 100 afios de edad.

Cultivo del vifiedo respetuoso con el entorno y el medio ambiente, con minima
intervencion, una perfecta adaptacién al ‘terroir’ y sin la utilizacién de
herbicidas ni productos sistémicos, en consonancia con los biorritmos de la
naturaleza. Tipo de poda: Poda corta en vaso. Abono: Materia Orgdnica.
Rendimiento medio 2020: 9,8 HI/Ha.

RENDIMIENTO Vendimia: Exclusivamente manual con rigurosa seleccion de los frutos que
VENDIMIA estén en Optimas condiciones sanitarias y de maduraciéon en vifiedo y en
bodega.

Fecha de la vendimia: 3 y 4 de septiembre de 2020.

VARIEDAD Tinta de Toro (100 %), plantada en pie directo y autéctona. Adaptada
perfectamente al climay al suelo de la zona.

ELABORACION VINIFICACION: Despalillado manual, seleccién grano a grano. Fermentado en
depdsitos abiertos, pisado tradicional y remontados muy suaves.
FERMENTACION Y MACERACION: Con hollejos durante 19 dias a 25°C de
temperatura.
FERMENTACION MALOLACTICA: En barrica.
ENVEJECIMIENTO: 18 meses en barrica nueva de roble francés (100%).

ENOLOGO Marcos Eguren

ANADA:

Después de la vendimia 2019 y hasta final del afio se producen precipitaciones por encima de la media; llegdndose a acumular hasta 160 |/m2 en estos 3
meses, dejando una buena reserva hidrica.

El afio 2020 inicia con el mes de enero con temperaturas bajas con minimas inferiores a la media y muy poca lluvia. El mes de febrero fue seco y célido lo que
provocé un ligero lloro en las cepas apreciandose un pequefio adelantamiento del ciclo.

Marzo arranca con temperaturas bajas y el dia 16 de marzo se producen precipitaciones en forma de nieve. Las bajas temperaturas contintan hasta final del
mes. Abril arranca con temperaturas moderadas y constantes lluvias; acumuldndose mas de 100 I/m2 que es dos veces y media mas que la media habitual
del mes. A finales de este mes suben las temperaturas e inicia la brotacion.

Mes de mayo célido con registros en dias puntuales de 302c. Esto produce un crecimiento répido en el vifiedo. El dia 7 de mayo cae una tormenta con granizo
que provoca pérdidas importantes en algunos de los vifiedos. A mediados de mayo y debido al desarrollo tan rapido del vifiedo, se observan en algunas
parcelas el inicio de la floracion, que seguido de importantes precipitaciones provocan un cuajado irregular, observandose en la segunda semana de junio
practicamente el fin del cuajado. El resto del mes transcurre con temperaturas suaves, dentro de la media y con ligeras lluvias.

Julio seco con temperaturas moderadas, pero ligeramente superiores a la media van provocando un desarrollo con ligero adelanto en el vifiedo,
observandose a partir de mediados de julio el inicio del envero acabando en los primeros dias de agosto.

El mes de agosto transcurre con temperaturas moderadas registrando una media de 12c por debajo de la media de los ultimos 10 afios. Estas temperaturas
ayudan a que la maduracidn de la uva se vaya desarrollando con rapidez y observamos una sanidad perfecta de vifiedos y de racimos.

El 21 de agosto se producen precipitaciones de entre 10 y 14 |/m2 ayudando muchisimo a que la planta se reactive y vaya llegando a una maduracién
perfecta. Los Ultimos dias de agosto y primeros de septiembre se produce una importante bajada de temperaturas, llegando algunos dias a minimas de 62c
ayudando en la frenada de la maduracion fisioldgica y una mejora importante en la maduracién fendlica y aromatica. Se observa un equilibrio en la
maduracion de la uva en términos de azlcar, acidez, color, taninos y se aprecia una expresion frutal con frescura excepcional.

La vendimia comienza el 03 de septiembre en las parcelas de menor producciéon y mayor edad y acabando el dia 19 con las mas jovenes y de mayor
produccion. En resumen, tenemos una gran afiada que dara vinos ligeramente mas fluidos que un afio normal y con una frescura y expresion frutal que le dan
una identidad de pureza y raza excepcionales.
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