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MAGICO. Def. Que tiene cualidades que lo ha-
cen muy atractivo y cautivador porque es extraordi-
nario dentro de los de su género.

El vino es un mundo de sensaciones y emo-
ciones que nos hacen viajar. Como riojanos, siem-
pre buscamos vinos auténticos, con pureza y que
expresen de donde vienen: el paisaje, la cultura, la
tradicion, los antepasados, la familia y las vivencias
personales.

En este vino, Sierra Cantabria Mdgico, se ali-
nan todas estas cualidades. Nos ha costado mu-
cho llegar hasta un vino que nos cautivase, debido
a que en Rioja hemos ido elaborando otros vinos de
un sélo vifiedo de una categorfa impresionante. Des-
pués de afios de trabajo e infinidad de pruebas, hay
un viiiedo que desde hace tiempo nos ha emo-
cionado por su edad, diversidad, paisaje e incluso
por su forma de transmitir esa fuerza, finura y pureza.

Todo esto hizo que comenzaramos a trabajar con
este singular vifiedo en exclusiva. Al principio sepa-
rando las diferentes variedades y vinificando sélo el
tempranillo. En estos ensayos, siempre nos ddbamos
cuenta que habfa un vino impactante pero no lo sufi-
cientemente cautivador.

En el afio 2010, un afio excepcional, trabajando
en el propio vifiedo pensamos que quizds elaboran-
do todas las variedades en su conjunto podria
tener una expresion extraordinaria y emocionarnos
al igual que su entorno. Ya el primer afio fue real-
mente sorprendente.

Como dice la definicién para nosotros Sierra
Cantabria Magico tiene cualidades que lo hacen
muy atractivo y cautivador porque es extraordina-
rio dentro de los de su género.
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Sierra Cantabria Mdgico nace de un pequefio vifiedo
El Vardallo (también conocido como Las Sepulturas) de
1,18 hectdreas, situado en San Vicente de la Sonsierra.

Es un vifiedo plantado e injertado después de la
filoxera en el inicio del siglo XX con una amplia di-
versidad varietal tanto tinta como blanca. Entre las
variedades tintas encontramos un 65 % Tempranillo, 20
% Garnacha, 2.5 % Graciano, 1% Petit Bouschety 1.1% de
otras variedades. Entre las variedades blancas contamos
con un 4.4 % Calagrafio, 3.2 % Turruntés y 2.8 % Viura.

El marco de plantacién del vifiedo es 1.70m x 1.70 m.
El suelo es areno limo arcilloso de fécil laboreo, lige-
ramente bajo en materia organica. Tiene una alta relacién
C/N que nos da muestras de una muy buena vida bioldgi-
cay favorecedor de la solubilidad de los nutrientes. En el
subsuelo a partir de 35-40 cm. aparece una capa arcillo
limosa y de color mds rojizo que mejora la retencién de
los nutrientes y el agua. En algunas pequefias zonas a
esta distancia aparece la roca madre.

B VENDIMIA Y
¥ ELABORACION

La vendimia se realiza el 6 de octubre de 2019 para
todas las variedades a excepcion de la garnacha que
se realiza el 11 de octubre de 2019, recogiéndose
1.810kg del conjunto de variedades y 835kg de garna-
cha. Tras un despalillado a mano, grano a grano, se
fermenta en dos tinos de madera el conjunto de varieda-
desy en otro tino de madera la garnacha, respetando asf
sus diferencias. La maceracion prefermentativa dura
5 dias a 8°C de temperatura. La maceracién con los
hollejos dura 21 dfas para el conjunto de variedades y 16
dias para la garnacha.

La fermentacion maloldctica se realiza en barricas
nuevas de roble francés. El conjunto de variedades se
fermenta en dos barricas de 5001y la garnacha en una
barrica de 5001.

La fecha de salida al mercado prevista es a princi-
pios del afio 2022.




CLIMATOLOGIA 2019

Comienza el ciclo del 2019 con un otofio de precipita-
ciones dentro de lo normal llegandose a acumular hasta
primeros de diciembre unos 150 | por metro cuadrado,
ligeramente inferior a la media. El invierno se desarrolla
frio y con precipitaciones dentro de lo normal acumuldn-
dose en los meses de diciembre, enero y febrero. Marzo
comienza extremadamente seco y frio. Abril con tempe-
raturas frescas inicidndose la brotacién los primeros dias
del mes. La noche del 12 al 13 de abril bajan las tempe-
raturas por debajo de cero grados causando dafio por
hielo en algunos vifiedos de forma irregular, siendo de
mayor importancia en la zona de Pdganos. Final de abril
con varios dias de lluvia acumuldndose unos 70 | durante
este mes. Inicio del mes de mayo con algunas noches
proximas al cero grado y especialmente la noche del dia
5 que vuelve a ocasionar pequefios danos sobre todo en
las zonas mds altas.

La floracion comienza la Ultima semana de mayo en
las zonas mas tempranas y primeros de junio en las zonas
de mas altitud con un tiempo variable, seco y frio dando
lugar a una fecundacién irregular y lenta por lo que el nd-
mero de bayas por racimo es inferior a un afio normal. A
mediados de junio suben las temperaturas dando lugar a
un desarrollo vegetativo importante ayudando a terminar
la fecundacion. Final de junio con temperaturas altas y al-
gunos dias de tormenta especialmente el dia 28 que cae
en algunas zonas granizo con mucha agua, provocando
alglin dafio no especialmente considerable.

Inicio del envero la Ultima semana de julio en las
zonas tempranas y primeros de agosto en zonas més
tardias. No se producen precipitaciones de importancia
hasta finales de julio llegdndose a acumular 24 | en San
Vicente y unos 15 | en Pdganos. Un mes de agosto solea-
do y seco y, sin embargo, debido a la poca produccion
y equilibrio en la distribucién de la lluvia hace que el vi-
fiedo este en un estado excepcional sin ningtn sintoma
de sequia acelerdndose la maduracién de la uva. Inicio
del mes de septiembre soleado y con grandes expecta-
tivas de calidad por una baja produccién y una sanidad
muy importante. Lluvias abundantes durante las Ultimas
semanas de septiembre, llegdndose a acumular de 40 a
60 |, dependiendo de las zonas, provocan gran incerti-
dumbre y riesgo de botrytis que, sin embargo, no llega
a desarrollarse.

Inicio de vendimia muy temprano para las variedades
blancas que se realiza entre los dias 14 y 23 de septiem-
bre con una sanidad muy buena, una alta acidez y muy
buena maduracion aromdtica. La maduracién de las uvas
tintas se ralentiza un poco con las bajadas de temperatu-
ra a finales de septiembre comenzando los primeros dfas
de octubre. En conclusién, una vendimia en general cor-
ta con tamafios de bayas pequefios van a dar vinos muy
bien estructurados con una acidez superior a los afios
precedentes y una calidad aromdtica muy importante.
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