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“La expresion Atldntica de la Sonsierra en una variedad de zona cdlida.
Complejidad y elegancia, manifestandose como un vino frutal, fresco,

expresivo y e uilibrado” f f
Mardos Fguren
7
FINCA Vifiedos viejos propios, desde 1927, situados en el entorno de San

Vicente de la Sonsierra. DO. Calificada Rioja.

VINEDOS Viticultura integrada, res etuosa con el medio ambiente, minima
intervenci%, una erfecta ada taci% al ‘terroir’ ( sin la utili)aci% de
herbicidas ni roductos sist+micos, en consonancia con los biorritmos de
la naturale)a. Abonado org, nico.

RENDIMIENTO Rendimiento medio-. / Ols. 10a.

VENDIMIA E2clusivamente manual con rigurosa selecci%n de los frutos 3ue est+n en
% timas condiciones sanitarias ( de maduraci% en videdo ( en bodega
mediante una mesa de selecci%n.

Fecha de la vendimia: 3 de octubre de . 567.

VARIEDAD 8arnacha 6559 . Variedad de ciclo vegetativo largo, de e2 resi% mu( SIERRA
Atl, ntica en la )ona de la Sonsierra, 3ue en los a4os de buena maduraci% CANTABRIA 4

a orta identidad, com lejidad ( elegancia, manifest, ndose como un vino
frutal, fresco, e2 resivo ( e3uilibrado.

DESHE 18F0

E: ABORACION VINIFICACION-  Elaboraci%  tradicional, 6559 des alillado con
incor oraci% osterior del . 59 del ras %n.
66 dias de maceraci% con los hollejos. Remontados diarios, al rinci io
en+rgicos ( disminu(endo la frecuencia en los ultimos dias.
Fermentaci% con levadura aut%tona seleccionada de nuestros ro ios
videdos ( tem eratura controlada (. 6@A
FERMENTACION MA: O: BCTICA- En barrica
ENVEECIMIENTO Barrica- 6D meses en barrica de roble franc+s, 6E9
nueva ( FE9 barrica de un a4o.

GARNACHA

ENO: 080 Marcos Eguren

ANADA-

El oto4o comien)a con buenas reservas de agua en el suelo, al ser el ad4o . 566 un a4o himedo ( de una e2celente cosecha. :as reci itaciones de oto4olinvierno son

ligeramente menores a lo 3ue un a4o normal se refiere.

En cuanto a las tem eraturas, la rimera helada se registra el . / de noviembre, ero no es hasta rimeros de . 567 cuando realmente llega el frio. Son las altas

tem eraturas de los meses de mar)o, las 3ue hacen 3ue se rodu)ca un adelanto en las condiciones de brotaci%, lleg, ndose a ver a mediados de mar)o las
rimeras (emas hinchadas.

:a Ultima semana de mar)o vuelven a bajar las tem eraturas ara osteriormente volver a subir durante el mes de abril, hasta el dia . F de abril 3ue se roduce una

helada en toda la )Jona 3ue desciende or debajo de los . grados bajo cero, encontr, ndose el videdo en las Jonas m, s tem ranas con brotes de 65 a 6E cm. 8racias

al aumento de tem eraturas ( las lluvias de mediados de ma(o, la lanta tiene un alivio ( comien)a de nuevo la actividad. :a floraci% se roduce del 6 al 6E de

junio.

El eriodo vegetativo transcurre con tem eraturas m, 2imas normales de entorno a . F | /. & ( minimas entorno a los 6. o 6D@, unido a un balance hidrico ositivo

hace 3ue la lanta vegete, sin aradas or e2ceso de tem eratura ( d+ficit de agua, todos estos datos unidos a la baja roducci%n ( a la gran su erficie de vegetaci%

hace 3ue se acorten los eriodos fenol%gicos. Otro as ecto im ortante es 3ue en funci% de la Jona se roduce un diferente orcentaje de racimos de segunda

floraci%n roveniente de los rebrotes de la segunda helada. Este as ecto es clave, ( de ende mucho de la vida ( la Jona, estando m, s afectada las vidas j%venes de

Jonas m, s bajas ( m, s tem ranas. El envero se roduce del 6 al 6. de agosto.

Coma arte final del roceso, durante el mes de se tiembre no se roducen a enas reci itaciones es ecialmente en San Vicente ( la vendimia da comien)o la

ultima semana de se tiembre, acabando la segunda semana de octubre.

Es durante el mes de se tiembre cuando m, s se e3uilibran los estados fenol%gicos, siendo es ecialmente im ortante los 6E ultimos dias de vendimia, en los 3ue la

madure) fisiol%gica ( fen%ica se igualan. Hosiblemente, +sta ha sido la clave de una adada tan ati ica ( dificil como la de . 567, conservar un estado sanitario % timo

hasta el final del ciclo ( a rovechar los Ultimos dias de maduraci%n ara 3ue una vendimia m, s seleccionada 3ue nunca ( m, s tardia consiga una uva e3uilibrada ( sin

vegetales. Es decir, buscar el e3uilibrio entre no llegar a la sobre maduraci%n ni sacar vegetales.

Se uede decir 3ue los videdos m,s viejos ( e3uilibrados tanto de vegetaci%l roducci%n como los 3ue resentaban mejores e3uilibrios nutricionales, (
roducciones mas homog+neas han sido los 3ue mejor han mantenido la calidad durante este dificil . 567.
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