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“El equilibrio de la madurez vy la frutosidad de la Sonsierra Riojana.
Aroma elegante, sabroso en boca con fruta roja y taninos sedosos y maduros”

arcos Bgiiren
FINCA Fincas propias en San Vicente de la Sonsierra, La Rioja d
DO. Calificada Rioja.
VINEDOS Viticultura integrada, respetuosa con el medio ambiente, minima

intervencion, una perfecta adaptacion al ‘terroir’ y sin la utilizacion de
herbicidas ni productos sistémicos, en consonancia con los biorritmos de

la naturaleza. Abonado organico. S““‘RR AN
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RENDIMIENTO Rendimiento medio: 28,5 Hls. /Ha. CANTTY )
VENDIMIA Exclusivamente manual con rigurosa seleccion de los frutos que estén en CANTABR [\

6ptimas condiciones sanitarias y de maduracién en vifiedo y en bodega
mediante una mesa de seleccion.
Fecha de la vendimia: 22,23 Y 24 de octubre de 2011.

VARIEDAD Tempranillo (98 %) y Graciano (2 %) procedentes de vifiedos de mas de \
30 afios. /
4 |
- - iRAN
ELABORACION VINIFICACION: Elaboracién tradicional despalillado (100 %) ESERVA |
Fermentacidn alcohdlica durante 10 dias con levadura autéctona
irarine canFomdbe

seleccionada de nuestros propios vifiedos, control de temperatura de 28 o e i st i

a32¢9cC. ; w:,:-j;_?“'“
Maceracion post-fermentativa con los hollejos durante 11 dias. Dos i

remontados diarios hasta terminar la fermentacién. Durante la / \ i |
maceracion, se disminuye la frecuencia de remontados segun avanza el i -
proceso, para evitar la extraccion de caracteres vegetales y amargos. / 5

ENVEJECIMIENTO: En barrica de roble americano de 225 |. durante 26
meses (25 % barrica nueva, 75 % barrica maximo de 3 vinos).
Trasiegos cada 4 meses el primer afio y cada 6 el segundo.

ENOLOGO Marcos Eguren

ANADA:

Final de otofio suave y moderadamente lluvioso, al que le sigue un invierno con temperaturas suaves y seco, destacando la
ausencia de nevadas y la escasa cantidad de lluvias a lo largo de todo este periodo, dejando un pequefio aporte hidrico en
la reserva del suelo para el resto del ciclo vegetativo. Tras un lluvioso inicio del mes de marzo, la primavera comienza con
un aumento de las temperaturas y algunas lluvias, provocando un rapido desarrollo de las yemas y un adelanto en el ciclo
vegetativo, alcanzando el 8 de abril la brotacion de las yemas o estado de punta verde. Destacar la ausencia de heladas de
primavera en el mes de abril mas cdlido de los ultimos afios. Las lluvias de finales de abril, junto con el aumento de
temperaturas de mayo, sobretodo en la 22 quincena, hace que el desarrollo del vifiedo sea répido y lleguemos a la floracion
en los ultimos dias del mes de mayo, produciéndose algunos dias después un correcto cuajado. Los primeros dias de junio
son suaves, continuando caluroso y seco, para comenzar tras este un mes de julio sin temperaturas elevadas y frio en las
mafanas, siendo este el mes de julio mas frio de las ultimas décadas. En los ultimos dias de julio comienza el envero,
alcanzando el pleno envero en la primera semana de agosto. Agosto y septiembre son muy célidos y secos en general,
observandose algunos sintomas de stress hidrico en los vifiedos mas pobres, dada la ausencia de lluvias y altas
temperaturas en esta época, pero conservando una buena superficie foliar en nuestros vifiedos. La vendimia se produce a
finales de septiembre para las variedades blancas y en los primeros dias de octubre para las variedades tintas, con una
excelente sanidad y una completa madurez tanto fisioldgica, como fendlica y aromdtica, destacando un importante
descenso en la produccidn.
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Dominio de Eguren, Sierra Cantabria, Sefiorio de San Vicente, Vifiedos de Sierra Cantabria, Vifiedos de Pdganos & Teso La Monja
Contacto: Vifiedos de Paganos, S.L. - Ctra. de Navaridas, S/N — 01309-P4ganos-Laguardia, Espafia

Tel.: (+34) 945 60 05 90Fax: (+34) 945 600 885

info@sierracantabria.com, www. sierracantabria.com
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