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SIERRA CANTABRIA

GRAN RESERVA 2017

“El equilibrio de la madurez y la frutosidad de la Sonsierra Riojana. Aroma
elegante, sabroso en boca con fruta roja y taninos sedosos y maduros”

MARCOS EGUREN
ENOLOGO

origen Vinedos propios en San Vicente de la Sonsierra, La Rioja.
DO. Calificada Rioja.

vifiedo Viticultura integrada, respetuosa con el medio ambiente, con
minima intervencion, una perfecta adaptacion al ‘terroir’ y sin la
utilizacién de herbicidas ni productos sistémicos, en consonancia
con los biorritmos de la naturaleza. Abonado organico.

rendimiento 923 Hl/ Ha.

vendimia Exclusivamente manual con rigurosa selecciéon de los frutos que
estdn en Optimas condiciones sanitarias y de maduracion en
vinedo y en bodega mediante una doble mesa de seleccion. Fecha
de la vendimia: del 31 de septiembre al 2 de octubre de 2017. SIER
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variedades  Tempranillo (98 %) y Graciano (2 %) procedentes de vinedos de |
més de 30 anos.

elaboracion y  VINIFICACION: Elaboracion tradicional despalillado 100%.
envejecimiento FERMENTACION: alcohdlica durante 12 dias con levadura
autoctona seleccionada de nuestros propios vinedos, control de

temperatura de 26°C a 28°C. Maceracion postfermentativa con \.
RAN |

los hollejos durante 12 dias. Dos remontados diarios hasta eliminar RESERVA |
la fermentacion. Durante la maceracion, se disminuye la _ ‘
frecuencia de remontados segun avanza el proceso, para evitar la 00 et cenl J;v
extraccion de caracteres vegetales y amargos. RIODA &S & ;‘:

ENVEJECIMIENTO: En barrica de roble americano de 225L
durante 26 meses (25% barrica nueva, 76% barrica de maximo
tres vinos) Trasiegos cada 4 meses el primer ano y cada 6 el
segundo. 15 meses en deposito de cemento.
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