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El pincel de Yukimasa Ida (1990, Tottori— Japdn) se graduo con honores
en la Universidad de las Artes de Tokyo.

Sus 6leos han coloreado ya museos y galerias de arte en todo el mundo.

El artista japonés se inspira en el ‘Ichi—go Ichi—e’ para plasmar momentos irrepetibles
sobre el lienzo, el ahora que nunca vuelve.

En su realidad coexisten lo comun y lo original, la realidad y la autocomprensién.

El suyo es un mundo de belleza imperecedera.
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SIERRA CANTABRIA CVC

TERCERA GENERACION

Edicidn limitada que rinde homenaje a Guillermo Eguren en
su BB aniversario.

Tributo a la tercera generacidn de esta familia de viticul-
tores coleccionistas de vifedos con rafces en San Vicente
de la Sonsierra.

Sierra Cantabria CVC es la maxima expresion del Tem-
pranillo que proviene de una finca excepcional en el cora-
zén de la Sonsierra riojana. Une distintas cosechas con el
objetivo de elaborar un gran vino, una joya que perdura en
el tiempo.

Escogimos un gran vifiedo viejo bastante expuesto al
norte para proporcionar el frescor y la acidez indispensa-
ble para una larga crianza y una intensa vida. Empezamos
a elaborar y criar este vino pensando en conseguir un vino
que sea capaz de mantener todo ese cardcter, complejidad,
elegancia e identidad udnica en el tiempo.

Sierra Cantabria CVC Tercera Generacion es la union
de tres afladas: 2007, 2010 y 2012. La afada 2007 es muy
fria, la 2010 es excepcional y aporta el equilibrio que per-
mite armonizar las otras dos y la afada 2012 es relativa-
mente cdlida y extremadamente seca.

Sierra Cantabria CVC, es la tradicion unida a la autentici-
dad de un vifiedo. L{_
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EL VINEDO

Sierra Cantabria CVC nace de la finca San Pelayo de 1,49
hectdreas situadas en San Vicente de la Sonsierra, en la
ladera de la nueva bodega Vifledos Sierra Cantabria.

Este vifiedo fue plantado en 1960, 90% Tempranillo y
10% otras variedades utilizdndose solamente el Tempra-
nillo para la elaboracién de este vino. Marco de plantacién
de 2.2mx1.30m. Tiene un suelo de reaccién alcalina areno
limo arcilloso no compactante. Una caliza activa que lo sitia
en torno al 8% y con un nivel de materia orgdnica 6ptimo
para una uva de gran calidad y equilibrio en el vigor de
la planta. El nivel de C/N es ligeramente alto por lo que la
vida biolégica en el suelo es muy activa. En el subsuelo a
una profundidad variable vamos a encontrar la roca madre,
arenisca caliza tipica de la zona.

La produccién media por hectdrea de las tres afiadas en
conjunto es 19HI./Ha. Cada una de las afiadas se ha cria-
do por separado en sus barricas nuevas de roble francés
obteniendo la pureza y personalidad de cada una. El enve-
jecimiento medio de las tres afiadas ha sido 98 meses, es
decir, algo més de 8 afios. La unién de todas las piezas de
este maravilloso puzzle o ensamblaje final se hizo en junio
de 2019, embotellandose en septiembre de 2019.







